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Und es gibt sie doch!

Er kommt von der Jagd nach
Hause, hievt seine Beute auf
die Kiichenkombination, geht
in die Stube, schmeisst sich in
seinen alten Ledersessel und
schaut Sport News. Sie kommt
eine Stunde spiter nach Hause,
stolpert tiber die Schuhe des
Mannes, hingt ihren Mantel
an den Biigel und geht in die
Kiiche. Es trifft sie fast der
Schlag. Nicht weil seine nasse
Regenjacke iiber der Stuhlleh-
ne hingt, das macht er immer
$0. Was tlirmt sich da auf der
Kiichenkombination? Eine
Zehnerpackung Hornli, Son-
deraktion, und drei 1-Kilo-Beu-
tel Hackfleisch. In der anderen
Tasche liegen fiinf angetaute
Grosspackungen Rahmglace-
Stingel, Vanille mit Schokola-
den-Mandelsplitteriiberzug,
ebenfalls Aktion. Fiinfmal
sechzehn Glace-Stingel,
macht - sie atmet tief durch.
Und wo ist das Brot, das er
hitte bringen miissen? Sie
atmet nochmals tief durch

und sagt sich, es stimmt eben
doch, dass wir noch zwei Pro-
zent Neandertalergene haben.
Barney Gerollheimer lasst
griissen. Beute anschleppen,
ans Feuer hocken und warten,
bis die Frau den Znacht ser-
viert. Scha-atz, sagt sie unter
der Stubentiir, hast du Brot
gekauft? Ha? Was? Brot hast du
nicht gesagt, entgegnet er. Kein
Wunder, hat er nichts gehort.
Das Horgerdt baumelt wieder
mal am Schliisselbrett.

Selbstkritisch denkt sie an die
zwei Blusen, die sie vor drei
Jahren im Ausverkauf erstan-
den und noch nie getragen hat,
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weil, ja weil sie der Grdsse 36
schon linger entwachsen ist.
Aber sehr schon sind die
Blusen trotzdem. Und wer
weiss, vielleicht - aber das ist
wohl doch unrealistisch.

Sie mochte endlich die Blu-
menrabatte vor der Terrasse
umgestalten. Thr Wunsch fallt
beiihrem Mann auf fruchtba-
ren Boden, er macht sich sofort
kundig, wo er einen Bagger
mieten kann. Vermutlich muss
man das Gartentor aushingen,
noch ein Stiick des Zaunes
abbauen, damit er mit dem
Gefahrt gut hineinkommt.
Oder er ldsst sich den Bagger
vom Kollegen des Kollegen mit
einem Kran mitten in den
Garten stellen. Wire vielleicht
praktischer. Seine Frau wird
ohnehin keine Freude haben,
wenn er wieder mit dem Bag-
ger kommt, sie findet immer,
man konne solche Arbeiten
doch genauso gut mit norma-
lem Gartenwerkzeug machen.
Konnte man, wire aber nur
halb so abenteuerlich.

Heiratsstrafe hin oder her,
sie liebt ihn sehr. Er sie auch,
das wisse sie, darum miisse
er es ihr nicht stindig sagen.
Sie weiss es.

Elisabeth Anna Rufener
lebt und arbeitet in Buchthalen

Ostereierproduktion:
Das sind die Zahlen

Wenn ein Ei vom Bauernhofin den Detailhandel kommt,

machtes oft einen Zwischenstopp bei der Eico. Sie ist eine der
grossten Eierhandelsfirmen in der Schweiz. Rund 100 Land-

wirtschaftsbetriebe beliefern die Eico. Kurz vor Ostern

herrscht an den beiden Standorten der Firma reger Betrieb,

vor allem am Standort in Bern, wo die Ostereier gefirbt
werden. In der Hochsaison werden dort pro Tag bis zu eine

halbe Million Ostereier produziert. Die maximale Zeitspanne

vom Legen im Stall bis zur Ankunft der rohen Eier beim
Detailhandel darf nur sieben Tage betragen. Maximal

28 Tage erlaubt die gesetzliche Verkaufsfrist den Verkaufvon
Roheiern in der Schweiz. In der Praxis wird das jedoch meist

deutlich unterschritten. Werden hart gekochte Eier bunt

gefarbt, dann bleiben sie ungekiihlt bis zu 45 Tage lang halt-
bar. Die Farben verzieren nicht nur das Ei, sondern versiegeln
die porose Kalkschale. (LID)

Fiir Clown Matute sind Fehler kein Makel,

sondern Gold. Ein Treffen mit einem Kiinstler,
der die Kunst des Scheiterns zelebriert. Im Zirkus
zeigt er vor allem Pantomime, im Gesprach mit
den SN wird er philosophisch.

Text Till Burgherr

seien zentral. «Fur den Clown sind

Bilder Enya Dalle Feste Fehler Gold.» Er lachelt, fast schel- <« Clownerie braucht
misch. «Wenn es keine Perfektionim  Ryhe. Timing. Atmun
Ab Freitag heisst es Manege freiaufder =~ Menschen gibt-warum sollten wir sie uhe, & ung.
Zeughauswiese in Schafthausen. Im  suchen?» Wenn du gestresst
Vorfeld haben die «Schafthauser Nach- 1 i
i i 1 nn 11N
richten» Clown Matute bei einer Auf- ~ Der Clownzeigt, wer du bist bist, kannst du keine

fithrung in Rapperswil getroffen und
einen Blick hinter den Vorhang seines
Alltags beim Circus Knie geworfen.
Kies knirscht unter den Schuhen,
eine Maschine fihrt vorbei. Es riecht
nach Sdgemehl, ein bisschen nach Stall.
Hinter den Kulissen ist der Zirkus mehr
Betrieb als Glanz. Man fiihrt mich zu

Ob er denn schon immer fasziniert ge-
wesen sei vom Unperfekten, ob es ein
Kindheitstraum war von ihm, Clown
zuwerden, will ich wissen. «Nicht un-
bedingt», sagt er. «Es gibt viele Wege.
Du kannst Zirkusclown werden, Spi-
talclown, auf der Strasse arbeiten. Es
ist ein Beruf.» Ein Beruf, aber einer

Verbindung auftbauen.»

einem Zirkuswagen, er ist schlicht, mitbesonderer Logik. «Manlernt,ein =~ Omar Matias Alvarez
funktional. Die Tir offnet sich. Ein  professioneller Idiot zu sein», sagt er  alias «Matute»
Mann mit breitem Grinsen streckt mir ~ und lacht. «Professionell Fehler zu  Clown

die Hand entgegen - er stolpert. Fast.
Nein, doch nicht. Ein Trick. So beginnt
die Begegnung mit Matute. Drinnen st
es eng. Es gibt kaum Platz, ein Spiegel
und Schminkstifte sind zu sehen. Was
beim Hochsteigen in den Wagen ins
Auge sticht, sind seine Schuhe. Sie sind
schon, aus Leder und unauffallig - aber
vor allem nicht tibergross. «Das ist be-
wusst», sagt er. Wir sprechen Englisch.
«Diese typischen Clownschuhe sieht
man iiberall. Aber oft ist das nur Kos-
tiim. Keine Personlichkeit.»

Matute ist kein Clown der lauten
Klischees. Keine tibertriebene Maske,
keine plakativen Requisiten. Stattdes-
sen spricht er ruhig, tiberlegt. Und wird
plotzlich philosophisch. «Clowns lie-
ben die Unvollkommenbheit», sagt er.
«Heute wollen alle perfekt sein. Jeden
Tag. Und genau das macht uns ein
bisschen verriickt.» Fehler hingegen

machen.»

L
Das Schminken ist Teil der Vorbereitung fiir den Auftritt im Circus Knie.
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Der Weg von Matute zum Clown be-
gann friih, erist in Chile im Zirkus auf-
gewachsen. Mit flinf Jahren stand er be-
reits im Rampenlicht. Spater folgten
Ausbildung, Theater, Bewegung und
die langsame Annaherung an eine Fi-
gur, die irgendwann mehr sei als nur
eine Rolle. «kAm Anfang spielst du einen
Charakter», sagt Matute. «Aber mit der
Zeit wirst du selbst mehr zu diesem
Clown.» Er iiberlegt kurz. «Der Clown
fithrt dich ein Stiick weit.» Fiir Matute
ist der Clown vor allem menschlich.
«Er zeigt nur auf, wer du bist.»

«Chuderwilsch»in der Manege

Vor der Vorstellung zieht sich Matute
zuriick. Er schminkt sich. Ein Uber-
gang. «Es hilft», sagt er. «Du gehst in
den Moment.» Sprache braucht er auf
der Bithne kaum. Seine Kommunika-
tion ist eine andere. «Ich arbeite mit
Gerauscheny», erklart er. «Keine echte
Sprache. Aber alle verstehen sie.» Was
er meint, kann man im Schweizerdeut-
schen am besten mit «Chuderwélsch»
iibersetzen. Es sei eine sehr direkte
Form der Verbindung. «Die Zuschauer
sind meine Partner. Sie ergidnzen das,
was ich mache.» Etwas Nervositat ge-
hore auch dazu. «Am Anfang war ich
sehr nervos. Und ein bisschen davon ist
gut. Es macht dich lebendig.» Aber zu
viel Nervositit blockiere. «Clownerie
braucht Ruhe, Timing, Atmung. Wenn
du gestresst bist, kannst du keine Ver-
bindung aufbauen.»

Nach dem Gesprich im Wohnwa-
gen knirscht wieder das Kies unter den
Fiissen. Wir kommen an einer Garette
voller «Pferdebolle» vorbei, es wird ge-
putzt und geschraubt. Der Zirkus ist
hier keine Illusion, sondern Handwerk.
Matute hilt an einem Plétzchen hinter
dem Zelt, wo es ruhiger ist. Ich hatte ihn
gebeten, mir etwas von seinem Hand-
werk zu zeigen. Jahrelange Arbeit kann
man natiirlich nicht auf wenige Minu-
tenreduzieren, trotzdem geht der Pro-
fi auf diesen Wunsch ein. Er hebt mei-
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ne Mundwinkel an, pantomimisch. Ich
mache mit. Ein Grinsen entsteht. Sein
eigenes Lacheln wirkt wohl anders. Na-
tiirlich, selbstverstandlicher, aber auch
iiberzeichnet-im positiven Sinne. Viel-
leicht ist es Ubung, vielleicht Freude.
Wabhrscheinlich beides.

Seine Arbeit - ein Lebenstraum

Matute biickt sich, greift ins Leere. Eine
imaginire Katze. Ein Gerausch - Matu-
te imitiert auch Gerausche. Fiir einen
Moment ist die Katze fast real. Dann
springt sie weg. Er reicht mir die Hand.
Zieht sie zuriick. Er lacht, lauft weg,
kommt zuriick und streckt die Hand mit
noch viel grosserem Licheln zumir. Ich
falle wieder daraufherein. Wieder. Und
wieder. Es ist einfach. Fast banal. Und
doch funktioniert es. Wir lachen. Ich
lerne, etwas zuzulassen, das im Alltag
oft keinen Platz hat: Fehler. Unsicher-
heit. Und genau darin auch ein Stiick
Freiheit, eine Gelassenheit.

Nach dem praktischen Teil frage ich
ihn, wie die Abende im Zirkus ausse-
hen. Ob man zusammensitzt, den Tag
ausklingen lasst. Matute nickt. «Ja, na-
tlirlich. Wir sind wie eine kleine Fami-

lie. Nach der Show sitzt man zusam-
men, redet, lacht.» Man spiirt, im Zir-
kus wachst man zusammen.

Und doch gibt es auch die andere
Seite. Die Tournee trennt einen von der
Familie, erzdhlt Matute. Seine Freun-
din etwa, sie arbeitet ebenfalls im Zir-
kus, aber sie sei aktuell in Deutschland.
Kein Drama in seinen Worten, eher
eine Feststellung. «Sie kennt das Leben
im Zirkus», sagt er. «Wir beide.» Dann
hellt sich sein Gesicht wieder auf. Fiir
den Schweizer Nationalzirkus zu arbei-
ten, sei ein Traum fiir ihn. Neben der
Arbeit geniesse er Geselligkeit hier. «Ich
mag Weiny, sagt er und grinst. «Ich kom-
me aus Chile - wir haben guten Wein.»
Auch hier gebe es gute Tropfen. «Und
Kise», sagt er dann. Ein einfaches Wort,
eines, das im Englischen unweigerlich
ein Lacheln hervorruft: «Cheese».
Auffiihrungen
Der Circus Knie gastiert auf der
Zeughauswiese in Schaffhausen:
Freitag, 27. Marz, um 19.30 Uhr;
Samstag, 28. Marz, um 15.00 und
19.30 Uhr, Sonntag, 29. Marz,
um 10.30 und 14.00 Uhr.

In seinem Zirkuswagen taucht Matute jeweils in seine Rolle.

Zmittag & Znacht «Gennersbrunnerhof», Schafthausen

Bodenstiandig, urchig,
mit Nostalgietouch

Von LUKULLUS
Mitten in der Woche zieht
es Lukullus hinaus nach
Gennersbrunn. Sobald die
ersten Kurven sich durchs
> 5.4 Griine schlingeln, fangt
die Entschleunigung an.
Ein Parkplatz ist rasch ge-
funden. An der Tiire war-
tet schon eine Angestellte, sie hilt die
Tiir auf, begriisst herzlich und zeigt den
Weg. In der holzgetifelten Stube strahlt
der Kachelofen wohlige Warme aus.
Alle fiinf langen Tische sind besetzt.
Lukullus und Begleitung setzen sich zu
einem Paar. Die Tischnachbarn griis-
sen, spater wiinschen sie «en Guete».
Alles hier ist bodenstindig, Alphiitten-
feeling kommt auf.

Die Meniikarten werden gebracht,
zusitzlich noch ein Aufsteller mit Ge-
richten, die derzeit der Wirt und Kii-
chenchef auf Wunsch zubereitet. Die
Auswahl fillt schwer: Kalbsleberli
venizianischer Art, Wildbéllchen,
Rehhixli und Weiteres wird geboten.
Schnell st klar, Fleischgerichte sind die
Spezialitdt des Hauses. Fiir Vegetarier
wird mit ROsti weniger geboten.

Ausgewogene Aromen

Zur Vorspeise bestellt Lukullus eine
Weissweincremesuppe mit Rahm
(8.50.-), gefolgt von Wildravioli. Die
italienischen Teigtaschen (26.50.-)
kommen vom Feinkostbetrieb Daniele
Peruch. Fiir die Begleitung gibt es einen
Nisslisalat mit Ei (9.00.-) und Rehhix-
li mit Rosti (32.50.-). Zum Essen wird
Hauswein bestellt, ein Pinot Noir aus
Dérflingen (5.-). Zigig kommt die Vor-
speise auf den Tisch, die zwei Frauen
im Service sind freundlich und sehr
routiniert. Die Cremesuppe hat eine
leichte Weinnote. Gerade so dezent,
dass man den Wein herausschmeckt.
Der Pfeffer in der Suppe rundet das
Aroma ab. Die Suppe ist schnell ausge-
l6ffelt, so lecker ist sie. Der Niisslisalat
schmeckt frisch. Das Salatdressing be-
findet sich unter und nicht auf den
Blattern, so kann man je nach Ge-
schmack den Salat in mehr oder weni-
ger Sauce wenden.

Kurz darauf kommt der Hauptgang.
Das Ol um die Ravioli herum brutzelt,

Ravioli mit Wildftillung und als
Vorspeise ein Nisslisalat mit Ei.

so heiss ist das Gericht. Die Teigta-
schen sind mit einer mediterranen
Krautermischung bestreut, das Fleisch
vom Wild schmeckt angenehm mild.
Auch hier fillt auf: Die Aromen sind
ausgewogen. Von jeder Zutat ist das
richtige Mass gewahlt worden, nicht zu
olig, nicht tiberwiirzt.

Genussvoll knabbert die Begleitung
an den Knochen der Rehhixli. Das
Fleisch sehr zart, die Rosti knusprig

PS: Um einen Platz
in der urchigen Stube
zu bekommen, sollte man
unbedingt reservieren.

und gut gesalzen. Beim Blick auf die
braune Sauce hofft Lukullus, dass es
keine Fertigsauce ist. Ein Bissen, dann
herrscht Klarheit: Die Sauce schmeckt
nach Rostaromen. Gut gemacht, weiter
so, will man dem Kiichenchef zurufen.
Da kommt der Chef personlich an den
Tisch. Er griisst alle seine Géste, plau-
dertund fragt, ob es geschmeckt habe.

Zum Abschluss gibt es das Tages-
dessert, ein Schoko-Bananen-Semif-
reddo (7,30.-). Nicht zu siiss, nicht zu
bananig, einfach lecker. Zur Verdauung
noch einen Espresso (4,50.-). Auf dem
Heimweg ist klar, dieser Kurztrip aufs
Land hat sich gelohnt.

Auf einen Blick

Kiiche * K Kk Kk
Service w* K W K ¢
Ambiance K K Kk Kk &
Preis/Leistung * % K K %
Gesamtwertung W W W % ¥

5-¥x fantastisch / 4-¥ sehr gut/ 3-¥¢ in Ordnung /
2-¥¢ enttduschend / 1-¥¢ schlecht

Mehr Bilder unter www.shn.ch

Restaurant Gennersbrunnerhof, Montag, Donnerstag, Freitag von 11.30 bis 14 Uhr und 17 bis
22.15 Uhr, Samstag von 17 bis 22.15 Uhr, Sonntag von 11 bis 21 Uhr. Dienstag und Mittwoch
Ruhetag, Gennersbrunn 1, 8200 Schaffhausen, Tel.: 052 643 40 78.



